


MENÙ



DEGUSTAZIONE ANTIPASTI

La nostra degustazione di antipasti 
crudi e cotti di mare (per minimo due persone)	 € 45 per persona

Degustazione di antipasti cotti di mare	 € 25 per persona

ANTIPASTI ALLA CARTA

Il nostro crudo di mare:
Ostriche, noci, fasolari, cozze pelose, scampi, mazzancolle 
(2 pz per tipo, secondo le disponibilita)	 €25

Tartare di tonno rosso, avocado e cipolla candita 	 €16

Calamari ripieni con pan cotto alle cime di rape su crema di patate 	 €16

Polpo in 2 tempi: rosticciato in salsa barbecue e fritto 	 €18

Alici in tempura su riduzione 	 €16

Code di gamberi crema di favette e cicorietta 	 €16

Uovo croccante, su fonduta di caciocavallo e tartufo nero 	 €16

PRIMI PIATTI

Riso patate e cozze come da tradizione 	 €16

Troccoli tonno rosso, friggitelli e maggiorana 	 €16

Linguine alle vongole “lupini”, crema e chips di zucchine e bottarga	 € 16

Orecchiette di grano arso al ragù della nonna e cacioricotta 	 €14

SECONDI PIATTI

Scaloppa di branzino su crema di fave e cicorietta selvatica 	 €24

Fritto misto con paranza 	 €24

Medaglione di rana pescatrice 
in guazzetto di pomodorini capperi e olive 	 €24

Il nostro pescato al forno o al sale 	 € 6 l’etto

Guancia di maialino in lenta cottura su crema di patata 	 €22



DESSERT

Il nostro tiramisud con mosto cotto di carrube 	 €8

Bavarese alla vaniglia e tartare di frutta allo zenzero 	 €8

Piccola pasticceria accompagnata da moscato do Trani 	 € 8

I nostri gelati e sorbetti artigianali 	 €2 “ la pallina”

I NOSTRI APERITIVI
accompagnati da stuzzichini

Metodo charmat 	 € 6

Metodo classico/Franciacorta 	 € 8

Flute di champagne 	 € 15

I cocktail proposti dal nostro barman 	 € 8/12

PER I NOSTRI PICCOLI OSPITI

PRIMO PIATTO
Orecchiette al pomodorino fresco e cacioricotta 	 € 8

SECONDO PIATTO
Cotoletta di vitello con chips di patatine o bietola 	 € 12  

DESSERT
Sorbetti e gelati artigianali 	 € 6

Coperto 	 € 3 
Acqua effervescente naturale / frizzante / leggermente frizzante 75cl 	 € 3

*in mancanza di prodotto fresco, potrebbe essere congelato. Il pesce destinato ad essere consumato crudo è stato sottoposto 
a trattamento di bonifica preventiva conforme alle prescrizioni del regolamento (ce) 853/2004  - La maggior parte del pane e delle paste fresche 

sono fatte da noi con l’utilizzo di farine biologiche

Le preparazioni riportate nel presente menu possono contenere sostanze o prodotti che provocano allergie 
o intolleranze tutti i dettagli e informazioni vanno richieste al personale in servizio.


