di Leonardo Vescera

Menu H20
semplizs come Cacgua

Tutti i giorni
dalle 12:00 alle 15:00 | dalle 18:30 alle 20:00



DALLA PUGLIA

* Selezione di panzerottini 2 pz a base di farina Senatore Cappelli
con burrata di Andria e capocollo di Martina franca € 10,00

* Insalata di polpo, pomodorini e olive € 12,00
* Bruschetta pomodorini, rucola, cacio cavallo, olive e lampascioni € 10,00
* Capocollo di Martina Franca, burrata di Andria pomodorini e rucola € 10,00
* Orecchiette pomodorino e cacio ricotta € 8,00
Spaghettone ai frutti di mare € 16,00

* Fritto di gamberi, calamari, paranza salsa di rape rosse € 25,00

DALLORIENTE

* 6 code di gamberi in tempura su riduzione di soia e zenzero € 12,00
* 130 g.tataki di tonno in crosta di sesamo salsa di soia coriandolo e cili € 16,00

* 120 g.tartare di tonno rosso allo yuzu avocado e cipolla candita € 16,00

N.B 1 PIATTI CONTRASSEGNATI CON * POSSO ESSERE DA ASPORTO

I drink vengono accompagnati dai nostri stuzzichini durante lorario dellaperitivo



SFIZ1

Pane burro salato e alici del cantabrico € 15,00

* Crudo di mare € 25,00
(secondo disponibilita) composto da 2 ostriche, 2 cozze pelose, 2 noci,
2 fasolari, 2 scampi

* Insalatona € 12,00
(iceberg, pomodorini, carote, cetrioli, misticanza, tonno sottolio, mozzarella, olive)

* Caprese di mozzarella di bufala, pomodoro, basilico e misticanza € 10,00
* Pizza con pomodorino fresco, mozzarella e basilico € 8,00
*Pizza con pomodorino, acciughe e origano €10,00
*Pizza bianca con fior di latte porchetta di Ariccia, patate al forno e rosmarino €15,00
* Salmone marinato con misticanza € 15,00

Ciabatta carpaccio di tonno rosso, cipolla candita avocado € 16,00

IL NOSTRO APERICENA € 20

Piccoli sfizi composti da stuzzichini base:
Paninetto con capocollo al prosciutto, focaccia pugliese, cacio ricotta
Fritti: calamari, gamberi in tempura, arancini, olive e fiori di zucca pastellati
Pesce: salmone marinato, tonno scottato al sesamo e soia

Assaggio di primo piatto proposto dallo chef

DESSERT

Gelati di nostra produzione € 2,00 per gusto (chiedere i gusti disponibili)
Tagliata di frutta fresca € 10,00
N.B. Per altri dessert consultare la nostra carta dei dolci

Coperto € 2,00






