
MENÙ



MENU LASCIAMI FARE
una degustazione di 6 portate proposta dallo chef

€ 60 per persona

*per tutto il tavolo

MENU ASTICE

ANTIPASTO
Spiedino caldo di astice e mozzarella di bufala

PRIMO PIATTO
Spaghettone astice, pomodorini canditi e basilico 

SECONDO PIATTO
Astice spadellato

su crema di patate, funghi cardoncelli e tartufo estivo

€ 75 per persona

*per minimo due persone

LA MIA PUGLIA IN 4 MOSSE

ALICI ARRACANATE
Sformatino di alici, cime di rape e cacioricotta

su crema di pomodoro e arancia

RISO PATATE E COZZE... TUTTA UN’ALTRA STORIA
Bottoncini di patate, cozze, zucchine e riso soffiato

SPIRITO VIESTANO
Filetto di branzino su crema di fave di Carpino e cicorietta ripassata

UNA CARTELLATA A MODO MIO
Cartellata, crema di ricotta, 

gelato alla mandorla e mosto cotto di carrube

€ 50 per persona

APERITIVO ORIENTALE

INVOLTINI PRIMAVERA
in salsa agrodolce (2 pz)

INSALATA
di alga marina, fresca (wakame)

EDAMAME
Soia, fritto o al vapore

GAMBERI AL PANKO
in salsa ceviche (2 pz)

SALMONE
con patata dolce croccante e salsa al mango

ZUPPA
Assaggio di zuppa di miso e tofu

€ 15 per persona

VIAGGIO D’ORIENTE 

ABBRACCIO DEL SOL LEVANTE
Ramen “paitan” di 2 brodi, accompagnato da uovo marinato 
alla soia e mirin, bock choy, pancetta di maiale, noodle e alga nori 	 € 18

TAGLIATA DI TONNO
Alle 5 spezie giapponesi, riso ghoan e verdure spadellate 	 €26

YAKIMESHI SHIGURE 
Riso, salsa alle ostriche, tortilla morbida e pollo in salsa di soia dolce 	 € 18

DAL NOSTRO BARBECUE

SECRETO IBERICO
300g	 € 30

TAGLIATA DI ANGUS ARGENTINA
300g	 € 25

N.B. Le nostre carni verranno accompagnate da una salsa bernese e dai nostri contorni di verdure



CHEF’S MENU

ANTIPASTI 
Baccalà mantecato in sfoglia di peperone dolce, 

salsa alle acciughe e broccoletti
€ 16

La mia interpretazione della cozza ripiena alla Viestana
€ 16

Veli di cipolla di Margherita di Savoia, battuto di gamberi e lardo di Faeto
€ 16

Tortino di polpo al finocchietto su vellutata di cicerchie e vongole
€ 16

Il nostro crudo di mare (secondo le disponibilità)
a base di: ostriche, noci, fasolari, cozze pelose, gamberi e scampi

€ 30

Astice in tempura, porro croccante, riduzione di soia e miele
€ 30

Uovo croccante su fonduta di caciocavallo 
e tartufo nero della Foresta Umbra

€ 16

PRIMI PIATTI 
“Nudi” di ricotta e dentice nel suo brodo aromatizzato al limone

€ 12

Risotto alle seppioline crude e cotte, chips di aglio
e polvere di rapa rossa

€ 18

Spaghettone ai ricci di mare 
e bottarga di muggine di nostra produzione

€ 20

Linguine al pesto di basilico, gamberi, mandorle e piccole verdure
€ 16

Orecchiette cozze, cavolfiore, colatura di alici e maggiorana
€ 16

Gnocchetti di nostra produzione 
con pomodorini infornati e provola affumicata

€ 12

Troccoli al ragù della nonna e cacioricotta
€ 12

SECONDI PIATTI 
Bocconcini di dentice, crema di mandorle e cime di rape

€ 26

Involtino di pesce in tempura, 
mozzarella di bufala e limone, su ristretto di crostacei

€ 26

Fritto misto del mare e dell’orto in salsa di rape rosse
€ 24

La tipica “braciola Viestana” 
con patate schiacciate e salsa al caciocavallo

€ 20

Guancia di maialino di Faeto in lenta cottura su crema di cavolfiore
€ 24

Filetto di manzo su riduzione al marsala e scaloppa di foie gras
€ 28

DESSERT
Fagottino caldo di mela, salsa al calvados e gelato alla vaniglia

€ 10

Sfera di cioccolato, noci, colante caldo e meringa
€ 10

Babà in vasocottura accompagnato dal nostro gelato
(consigliato per 2 persone)

€ 16

Crema catalana al cappuccino e gelato al pistacchio
€ 10

Tartelletta calda di cioccolato “Valrhona 72%” e gelato alla nocciola
€ 12

Il mio “Tiramisud” al vincotto di carrube
€ 10

PER I NOSTRI PICCOLI OSPITI

PRIMO PIATTO
Orecchiette al pomodorino fresco e cacioricotta 	 € 8

SECONDO PIATTO
Cotoletta di vitello con chips di patatine o bietola 	 € 12  

DESSERT
Sorbetti e gelati artigianali 	 € 6



SUSHI
IKURA ROLL (10 PZ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                              € 24
Alga nori, riso, maionese giapponese, gamberi fritti, ricoperti di pesce 
bianco, sale affumicato, scorza di limone, uova di salmone

WAGYU KAGOSHIMA 5A SPECIAL ROLL (10 PZ). . . . . . . . . . . . . . . . . . .                   € 40
Alga nori, riso, philadelphia, asparagi al vapore, cipollotto in tempura, 
gamberi fritti, ricoperti di wagyu, sale affumicato, teriyaki 
e grana padano leggermente flambato

LOBSTER ROLL (10 PZ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                           € 35
Alga nori, riso, granchio, maionese giapponese, avocado, 
ricoperto di masago, tartare di astice gratinato con formaggio

MARE ROLL (10 PZ). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                               € 24
Alga di soya (nori mame) riso, avocado, cipollotto, 
tonno cotto in salsa yakinuku, gamberi fritti, maionese piccante

HAWÁI (10 PZ). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                    € 24
Alga nori, riso, philadelphia, avocato, salmone, frito nel panko, tartare di gambero 
fritto, con maionese giapponese, erba cipollina, teriyaki

TSUNAMI (10 PZ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                 € 24
Alga nori, riso, philadelphia, erba cipollina, avocado, salmone, tonno, 
gamberi al vapore, maionese al tartufo e teriyaki

CRISPY RICE DI TONNO (6 PZ). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                    € 15
Base di riso fritto nel panko, tartare di tonno marinato con salsa 
gochu-jam coreana leggermente piccante, teriyaki e tobico

CRISPY RICE DI SALMONE (6 PZ). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                 € 16
Base di riso fritto nel panko, salsa toban-jan, tartare di salmone, 
sale, ponzu, olio di tartufo, erba cipollina e sesamo

PRIMAVERA (10PZ). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                              € 22
Nori mame, riso, tonno, salmone, avocado, philadelphia, erba cipollina, maionese al 
tartufo, tobiko nero e salsa teriyaki

FUJI (10PZ). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                      € 22
Alga nori, riso, salmone, philadelphia, avocado, sopra una tartare di 
salmone marinata con ponzu e olio al tartufo, salsa teriyaki, erba cipollina

TIGER (10PZ). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                    € 25
Alga nori, riso, salmone, kanikama, philadelphia, avocado, tempura,
maionese allo zenzero, toban-jan, tartare di tonno marinato, salsa ponzu

IL CAPRICCIO (10PZ). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                             € 25
Alga nori, philadelphia, tonno akami, pesce bianco, avocado, 
erba cipollina, tobiko nero, punti di maionese al tartufo e arare gold. 
Ispirato dal ristorante e dalla sua vista sul mare

IL PERUVIANO (10PZ). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                            € 25
Alga nori, riso, philadelphia, avocado, gambero fry, pesce bianco, 
con una salsa tradizionale peruviana, acevichada, con sapori leggeri 
di limone quinoa mista e togarashi

KAMIKAZE (10PZ). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                € 20
Alga nori, riso, philadelphia, salmone, gambero fry, mango, 
coperto di tonno cotto, teriyaki, mayo spicy, erba cipollina, arare

EBI SPICY TUNA (10PZ). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                           € 20
Alga nori, riso, philadelphia, gambero fry, avocado, tartare di tonno, 
nella salsa Gochujang coreana, erba cipollina, tempura crispy, teriyaki

PASSION ROLL (10PZ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                           € 25
Alga nori, filadelphia, avocado , gamberi in tempura, salmone, 
salsa mayo passion e croccante di patata gialla

CARPACCI

SALMONE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                 € 16
Salmone, salsa ponzu, pesto di rucola, scaglie di lime, ikura

TONNO. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                    € 16
Tonno, salsa zuke, pesto di basilico, mandarino

WHITE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                     € 16
Pesce bianco, salsa al tartufo, caviale, aringa affumicata, kisami

TARTARE

SALMON. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                   € 17
Salmone, salsa al tartufo, salsa d’ostrica, 
sesamo, tobiko, fiori di sale affumicato

TUNA. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                      € 18
Tonno, salsa tataki, erba cipollina, sesamo, 
olio d’oliva, fiori di sale affumicato

SASHIMI (3 PZ)

SUSHI SAKE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                               € 10
Salmone

SUSHI MAGURO. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                           € 10
Tonno

SUSHI BIANCO. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                            € 10
Ricciola o Branzino o Orata

NIGIRI (2 PZ)

SAKE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                      € 6
Salmone 

MAGURO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                  € 6
Tonno

SUZUKI. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                    € 6
Branzino

EBI . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                        € 6
Gambero cotto


